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MOCA — REQUISITI IMBALLAGGI PER

WEBINAR, 4 GIUGNO 2025

ALIMENTI, COSMETICI E DISPOSITIVI MEDICI

Tutti i materiali e gli oggetti destinati a
venire a contatto, direttamente o indi-
rettamente, con gli alimenti, dai mac-
chinari impiegati nella loro lavorazione
ai materiali da imballaggio, devono es-
sere progettati e realizzati in modo tale
da escludere il trasferimento di so-
stanze indesiderate agli alimenti, po-
tendo questo comportare un pericolo
per |la salute umana o determinare una
modifica inaccettabile della composi-
zione o delle caratteristiche organolet-
tiche dei prodotti.

Il regolamento (CE) n. 1935/2004 rap-
presenta la norma quadro in tema di
materiali a contatto con gli alimenti e
stabilisce i requisiti generali cui i cosid-
detti “MOCA” devono rispondere. A
questi criteri generali si aggiungono poi
misure specifiche, recate da provvedi-
menti destinati a disciplinare a livello
comunitario e nazionale le caratteristi-
che di altrettante tipologie di materiali
(plastica, ceramica, vetro ecc.).
L'idoneita dei MOCA alla relativa disci-
plina normativa € in capo in prima

istanza a produttori, importatori e di-
stributori di tali materiali. Tuttavia, an-
che gli utilizzatori a valle, che impie-
gano gli imballaggi per confezionare i
loro alimenti, sono tenuti al rispetto
delle pertinenti disposizioni per la loro
parte di competenza.

Gli operatori interessati devono, infatti,
garantire di utilizzare MOCA sicuri, ido-
nei al tipo di preparazione con cui sono
destinati a venire in contatto e impie-
garli conformemente alle indicazioni
fornite nel merito dal produttore/distri-
butore.

L'idoneita di un imballaggio alla nor-
mativa MOCA viene considerata indi-
spensabile anche in settori diversi da
quello alimentare, quali ad esempio il
settore cosmetico e dei dispositivi me-
dici, periquali non esistono oggi dispo-
sizioni specifiche relativamente ai ma-
teriali diimballaggio.

Per fare il punto sulle disposizioni legi-
slative in materia di MOCA, il corso pro-
porra una panoramica sulle normative
comunitarie applicabili, andando poi



ad analizzare le legislazioni specifiche
per materiali come plastica, metalli,
cartaevetro, anche nell'ottica delle pre-
scrizioni del Dlgs n. 29/2017 recante la
disciplina sanzionatoria per la viola-
zione delle disposizioni sui materiali
destinati a venire a contatto con gli ali-
menti.

Verranno, inoltre, presentate le disposi-
zioni relative alla dichiarazione di con-
formita dei MOCA e quali operatori
sono tenuti a rilasciarla.

RELATORI

Dr.ssa Serena Bariselli
Dr.ssa Alessia Pirola
Dr.ssa Irene Primerano
Dr. Alberto Taffurelli

DESTINATARI

Affari regolatori, responsabili controllo
e assicurazione qualita, area acquisti,
ricerca e sviluppo, area commerciale

ORARIO

10.00/13.00 —14.00/16.00

Dr.ssa Serena Bariselli

Laureata in Scienze Ambientali, Regulatory
Affairs Food Contact Compliance — CSI Con-
formity Assessment BU

Dr.ssa Alessia Pirola

Laureata in Scienze e Sicurezza Chimico-
Tossicologiche dell’ Ambiente, CSI Conformity
Assessment BU - Food Packaging Materials

Dr.ssa Irene Primerano

Laureata in Scienze Chimiche, Food Packa-
ging Materials - Food Contact — CSI Confor-
mity Assessment BU

Dr. Alberto Taffurelli

Laurea magistrale in Scienza dei Materiali e
Ph.D. in Nanotecnologie

Business Area Manager - Conformity Assess-
ment BU - Food Packaging Materials




WEBINAR, 4 GIUGNO 2025
MOCA — REQUISITI IMBALLAGGI PER

SCHEDA DI ISCRIZIONE

ALIMENTI, COSMETICI E DISPOSITIVI MEDICI

Nome, cognome

Azienda [ Ente

Qualifica

E-mail

Dati per emissione fattura (obbligatori per i paganti)

Intestazione

Indirizzo

Citta

Prov. Cap

Partita IVA

C.F.

Codice SDI Pec

Informativa privacy

I suoi dati personali (indirizzo di posta elettronica, nome e cognome) saranno utilizzati, previo Suo esplicito consenso, per I'invio via mail di comunica-
zioni relative a corsi di formazione e/o aggiornamento. Si precisa che il consenso dato puo essere revocato in qualsiasi momento senza pregiudicare la
liceita del trattamento effettuato fino al momento della revoca. Siricorda che il mancato consenso al trattamento dei dati forniti non consentirebbe la
finalizzazione della pratica d’iscrizione al corso. Consento al trattamento dei miei dati personali. OSI O NO

Data Firma

QUOTA A PERSONA

Soci SISTE/ASSOERBE: 300 euro + VA

Non Soci: 400 euro + VA

Per 2 (o pilt) partecipanti dello stesso ente/azienda € previsto i130% di
sconto dalla seconda quota. La quota comprende la partecipazione ela
documentazione.

MODALITA D’ISCRIZIONE

Liscrizione dovra avvenire entro il 3/6/25 tramite l'invio allindirizzo
mail corsi@sistecounseling.com della scheda di iscrizione debita-
mente compilata per ciascun partecipante e del bonifico relativo alla
quota di partecipazione.

Il corso si svolgera sulla piattaforma di SISTE-Counseling Srl a cui si ac-
cede attraverso le credenziali che saranno inviate al singolo utente re-
gistrato.

Modalita di disdetta/rimborso: ogni disdetta dovra pervenire
via e-mail; si provvedera al rimborso della quota di iscrizione per di-
sdette pervenute entro 5 giorni lavorativi prima della data diinizio del
corso. Nessun rimborso & previsto scaduti i termini stabiliti. E possibile
farricorso alla delega ad altro partecipante.

SISTE-Counseling Srl si riserva la cancellazione del corso in caso dinon
raggiungimento del numero minimo di partecipanti. Intale caso tutte
le quote di partecipazione versate saranno interamente restituite.

MODALITA DI PAGAMENTO

Pagamento anticipato tramite bonifico bancario presso
Intesa Sanpaolo - P.zza Paolo Ferrari10 - 20121 Milano
[BAN: IT20W0306909606100000154049 BIC: BCITITMM
intestato a SISTE-Counseling Srl
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